
Menu di Pesce

Crostone di  Gamberi  in  sa lsa  Guacamole

Carpaccio  di  Gambero Rosso con quenel le  di  Foie  Gras

Tartare  di  Gambero Rosso con le  sue  sa lse

Antipasto in  bel la  v ista  con Zuppetta  ca lda

Ostriche Gil lardeau

20€

40€

20€

25€

(cad. )  5€

Per quals ias i  a l tra  r ichiesta  r ivolgers i  a l  personale .

ogni giovedì e venerdì

Trenetta  a l l ’uovo a l l ’Agl io  Nero con essenza di  Gambero Rosso di  Mazzara  del  Val lo

Fettuccine  a l  Nero di  Seppia  con Polpa di  Granchio

Spaghett ini  a l le  Vongole  in  bianco

Risotto a i  Frutt i  di  Mare

Caramel la  r ipiena a l la  Cernia

Tagl iol ini  a l  Limone con Mazzancol le  e  sua  bisque

Linguine a l l ’Ast ice

Antipasti

Primi
20€

18€

14€

14€

14€

16€

25€

Bocconcini  di  Coda di  Rospo con Latte  di  Cocco,  Coriandolo e  Zenzero freschi

Fi letto  di  Ricciola  con le  sue  Salse

Grigl iata  di  Crostacei  (Scampi ,  Gamberoni ,  Ast ice ,  Aragoste l la)

Frittura  di  Calamari  e/o  di  Paranza di  San Benedetto

Rombo Chiodato (min.  2  persone)

Grigl iata  Mista

Catalana di  Crostacei  e  Verdure  (min.  2 )

18€

26€

35€

18€

40€

25€

80€

Secondi


